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Naturland Zeichen GmbH

NATURLAND FLEISCH
UND WURST: QUALITAT,
DIE MAN SCHMECKT.




TIERWOHL HAT BEl
NATURLAND PRIORITAT

Artgerechte Haltung heiBt fur
Naturland Tiere viel Platz, Auslauf,
natlrliches Futter und Zeit zum
Wachsen. Das wirkt sich positiv auf
den Geschmack aus.

NATURLAND QUALITAT UMFASST
FUTTERPRODUKTION, TIER-
HALTUNG UND VERARBEITUNG

Hierbei setzen Naturland Verarbeitungs-
unternehmen ihr handwerkliches
Kdnnen ein, um beste Fleisch- und
Wurstprodukte zu produzieren.

Die strengen Naturland Richtlinien
sorgen fur qualitativ hochwertige
Produkte in Oko-Qualitét.
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400 Lebensmittelzusatzstoffe sind
in konventionellen Produkten
erlaubt

70  Lebensmittelzusatzstoffe
sind in EU-Bio-Produkten erlaubt

24 Lebensmittelzusatzstoffe sind
bei Naturland erlaubt

8 Lebensmittelzusatzstoffe dirfen
in Naturland Fleisch- und Wurst-
produkten eingesetzt werden

Wenn Sie wissen wollen, wie Naturland Fleisch- und Wurst-
produkte erzeugt und verarbeitet werden oder wodurch
sich die Naturland Richtlinien von der EU-Oko-Verordnung
unterscheiden, besuchen Sie unsere Website:
www.naturland.de/de/verbraucher.html.
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